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MALLI #
PROFESSIONAL NIMI #
SkyLine PremiumS SIS #
Yhdistelmduuni 10 GN 2/1 A
1A #
Ominaisuudet

217723 (ECOE102T2A0) SkyLine Premium$S
yhdistelm&uuni
kosketusnaytollg,
kapasiteetti 10 GN 2/1-40
mm astiaa. Uunissa on
automaattiset
valmistusprosessit, yhteens&
1000 ohjelmapaikkaa (16
vaiheisia) ja
tdysautomaattiset
puhdistusohjelmat. Uunissa
on valmius SkyDuo
yhteyteen SkyLine
tehojadhdytyskaappien
kanssa.

Lyhyt spesifikaatio

Kapp. Nro.

Uunin kapasiteetti on 10 x GN 2/1-40 mm astiaq, johteikko sisdaltyy
toimitukseen ja johdevdali on 67 mm. SkyLine PremiumS yhdistelm&uunissa on
selked ja monipuolinen kosketusndayttd. Valittavissa on kolme eri kayttétilaa:
automaattinen, ohjelmat ja manuaalinen. Automaattitilasta 16ytyvat eri
ruokakategoriat selkein kuvakkein, josta kayttdjan tarvitsee vain valita
ruokatyyppi ja uuni suorittaa kaiken automaattisesti. Omia ohjelmia voidaan
tallentaa jopa 1000 kappaletta (16 vaiheisia) vunin ohjelmakirjastoon ja
manuaalinen tila on perinteinen valmistustapa, jossa valitaan valmistustapa,
lampétila, aika sekd edistyneet toiminnot.

Normaalien kiertoilma-, yhdistelmakypsennys sekd hoyrykeittojaksojen
lisGksi, uunista on valittavissa useita erityisjaksoja ruoan valmistamiseen.
Kaikki yleisimmat toiminnot ja eniten kaytetyt ohjelmat voidaan ryhmitell&
katevasti yhdelle sivulle kéytdn nopeuttamiseksi.

Uunissa on tdysautomaattiset pesuohjelmat. Valittavissa on kolme erilaista
puhdistuskemikaalia: tabletit, nestemdainen tai entsyymit. Vakiona uvunissa on
pesu tableteilla ja nestemdinen pesu on saatavissa lisdvarusteena.

SkyDuo: Yhdistelm&uuni on mahdollista varustaa (lisdvaruste) SkyDuo
yhteydelld. Uuni ja tehoj&dhdytyslaite viestivat keskenddn ja toimivat
taydellisesti synkronoituna nopeuttaen Cook&Chill prosessia.

HYVAKSYNTA:

¢ Erittdin selked, korkearesoluutioinen kosketusnaytto

(kaannetty yli 30 kielelle).

Integroidun hdyrynkehittimen avulla kosteuden ja
[Gmpdtilan  ohjaus tapahtuu tarkasti  haluttujen
asetusten mukaisesti.

Todellinen kosteudenohjaus perustuen lambda-
anturiin, joka tunnistaa automaattisesti ruuan
madrdn ja koon tasalaatuisten tulosten saavuttamiseksi.
Kiertoilmajakso (25-300 °C) sopii parhaiten
alhaisen kosteuden kypsennykseen.
Yhdistelm&paisto (25-300 °C): yhdistdd kiertoilman
ja  hdéyryn nopeuttaen paistoprosessia ja
v@hentden painohdvikkid.

Hoyryjakso matalalla 1Gmmélla (25-99 °C) sopii
parhaiten Sous-vide kypsennykseen, uudelleenku-
umentamiseen ja herkkddn kypsennykseen.
Hoyrysykli (100 °C): kala- ja dyrigisruoat ja
vi)honnekset. Korkean I&dmpétilan hoyry (100-130 °
Q).

Automaattitila  sis@ltdad 9 ruokaperhettd (lihg,
siipikarja, kala, vihannekset, pasta/riisi, kananmunat,
suolaiset ja makeat leivonnaiset, leipd, jalkiruoat)
yli 100 esiohjelmoidulla variaatiolla. Automaattisessa
tunnistusvaiheessa uuni optimoi paistoprosessin
siihen tdytetyn ruuan koon, md&drdan ja tyypin
mukaisesti  saavuttaen  valitut  paistotulokset.
Paistoparametrien yhteenveto ja ndytté. Mahdollisuus
personoida ja tallentaa jopa 70 variaatiota
ruokaperheittdin.

Jaksot+:

-Uudelleen kuumennus,

-matalaldmpékypsennys (painohdvikin vahentdmiseksi
ja ruuan laadun parantamiseksi)

-nostatusjakso

-EcoDelta-kypsennys (kypsennys Iampétila-anturilla
yllapitden esivalittua lampdtilaeroa ruuan ja
paistokammion valilld)

-Sous-vide kypsennys

-staattinen yhdistelm&kypsennys (vastaa perinteisen
uunin staattista paistamista)

-pastan pastérointi

-kuivaussyklit  (sopivat parhaiten hedelmien,
vihannesten, lihan, kala ja d@yridisruokien
kuivaukseen)

-Food Safe Control (valvoo automaattisesti
kypsennysprosessin turvallisuutta HACCP-
hygieniastandardien mukaisesti), Patentoitu US6818865B2

-kehittynyt Food Safe Control (ohjaa kypsennystd
pastorointitekijan avulla).

Ohjelmatila: 1000 kypsennysohjelmaa voidaan
tallentaa uunin muistiin kaytdn helpottamiseksi.
Yhteen ohjelmaan voidaan tallentaa jopa 16
ohjelmavaihetta. Ohjelmia voidaan ryhmitell& 16 eri

luokkaan organisoinnin tehostamiseksi.

MultiTimer-moniajastintoiminnolla voidaan hallita
jopa 20 eri kypsennysjaksoa samanaikaisesti,
parantaen joustavuutta ja varmistaen erinomaiset
tulokset. 200  MultiTimer-ohjelmaa  voidaan
tallentaa.

Puhaltimessa on 7 nopeutta 300-1500 RPM ja
puhallin on suuntaa vaihtava parhaan tasaisuuden
saavuttamiseksi.  Puhallin pysdhtyy alle 5
sekunnissa ovea avattaessa.

*  Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
foodservice@electrolux.com
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6-pisteinen ladmpadtila-anturi varmistaa parhaan tarkkuuden
ja elintarviketurvallisuuden.

Kypsennysohjelmiin on mahdollista ladata omat kuvakkeet.
Automaattinen kammion ja&hdytys- ja esildmmitystoiminto
Saatavilla erilaisia puhdistuskemikaaleja: kiinte&/tabletit
(fosfaatiton) ja nestemdinen (lisdvaruste).
Make-it-mine-toiminnolla voidaan personalisoida laitteen
kayttdkokemus tai esimerkiksi lukita kayttoliittyma.

SkyHub toiminnolla kayttdja voi ryhmitelld suosikkitoimintonsa
yhdelle kotisivulle, josta ne ovat heti kaytettdvissa.
MyPlanner-suunnittelutoiminto  toimii  tydlistana  jossa
kayttgja voi suunnitella pdivan tydt ja saada personoituja
halytyksid kustakin tehtavasta.

GreaseOut: esiasennettu integroitua rasvan poistoa ja
kerdysta varten (erillinen jalusta lisdvarusteena).

USB portti HACCP-tietojen lataamiseen sek& kypsennysohjelmien
ja asetusten jakamiseen. USB porttiin voidaan my®&s liittada
Sous-vide kypsennysmittari (lisdvaruste).
Yhteysvalmis keittidlaitteiden reaaliaikaiseen seurantaan
etd- ja HACCP-valvonnasta (lisdvaruste)

Koulutusta ja tukimateriaaleja saatavilla helposti skannaamalla
QR-koodi millad tahansa mobiililaitteella.

Back-up tila vikadiagnostiikalla aktivoituu automaattisesti
mahdollisen  hd&irién ilmentyessd ja ndin vdaltetdan
kayttdkatkoksia

Automaattinen kulutuksen visualisointi syklin p&dattyessa.

Kapasiteetti: 10 GN 2/1tai 20 GN 1/1

Yhdistettdvissd etdvalvontaan, josta ndhdddn laitteen
kayttstila ja tiedot kaytosta (lisavaruste)
OptiFlow-ilmankiertojdrjestelm& takaa ilman tasaisen

jakautumisen kammioon turvaten tdydelliset jaghdytystulokset.

Rakenne

Vastuullisuus

Kaksinkertaisella lampdlasilla varustettu ovi pit&dd oven
ulkopinnan viilednd. Saranoitu ja helposti avattava sisempi
lasi ovessa helpottaa puhdistusta.

Saumaton ja hygieeninen sisdkammio, jonka kaikki kulmat
on pyodristetty, helpottaen puhdistusta.

Valmistettu AISI 304 ruostumattomasta terdksesta.

Tarkeimpiin  osiin  p&dsee kdasiksi etukautta huollon
helpottamiseksi.

Integroitu ja automaattisesti kelautuva ka&sisuihku huuhtelun
nopeuttamiseksi.

IPX5 suojausluokka
Toimitukseen kuuluu GN 2/1 johteikko, johdevali 67 mm.

A4

Ihmiskeskeinen suunnittelu - 4 tdhden sertifiointi ergonomian
sekd kaytettdvyyden osalta.

Siiven muotoinen kahva ergonomisella muotoilulla ja
mahdollisuus oven avaamiseen kdyttdmatta kasia (EPO-
rekisterdity muotoilu).

Pienennetyn tehon toiminto hitaiden kypsennysjaksojen
mukauttamiseksi.

SkyClean: automaattinen ja sisddnrakennettu
itsepuhdistusjarjestelmé integroidulla hdyrykehittimen kalkinpoistolla
(huuhtelutabletin avulla). 5 automaattiohjelmaa, jossa neljd
on eri likaisuusasteille ja yksi on huuhteluohjelma. SkyClean
sisaltdad myds Green Spirit toiminnot, joiden avulla
s@dastetddn energian, veden, pesuaineen sekd huuhteluaineen
kulutuksesssa. Pesuohjelmat  voidaan  ohjelmoida
viivastettyyn k@ynnistykseen.

Plan-n-Save-toiminnolla organisoidaan valittujen ohjelmien
j@rjestysta optimoiden tyota keittiossd ajan sédstémisen ja
energiatehokkuuden kannalta.
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SkyLine Premium$S
Yhdistelmd&uuni 10 GN 2/1

¢ SkyDuo-toiminnolla vuni ja tehojadhdytyslaite yhdistetddn
toisiinsa ja ne viestivat keskenddn opastaen kayttgjad

kypsennys- ja
kayttod ja
lisdvarusteena).

Energy Star 2.0 -sertifioitu tuote.

j@dhdytysprosessissa  optimoiden ajan
tehokkuutta (SkyDuo-sarja on saatavana

Lisavarusteet

¢ Osmoottinen puhdistussuodatin PNC 864388 a

¢ Vedenpehmentdjd kasetilla, STEAM PNC 920003 g
1200 W

e - NOTTRANSLATED - PNC 920004 O

¢ Automaattinen vedenpehmentdja PNC 921305 O
uuneille

¢ Uunin jalustan pyoérasarja 6&10 GN 1/1  PNC 922003 a
ja GN 2/1

¢ 2 kpl GN 1/1 RST ritiloita PNC 922017 O

* Kananpaistoteline GN 1/1, 2 kpl (8 PNC 922036 a
kanaa per teline)

e Rst ritila uunille GN 1/1 PNC 922062 O

e Rst ritilé vunille GN 2/1 PNC 922076 O

¢ Huuhtelusuihku uunin sivulle PNC 922171 g

e GN 2/1 RSTritilg, 2 kpl PNC 922175 O

* Pinnoitettu patonkipelti 5 patongille, PNC 922189 a
rei'itetty (400x600x38 mm)

e Leivinpelti 4 reunaq, rei'itetty alumiini PNC 922190 O
(400x600%x20 mm)

¢ Leivinpelti 4 reunaq, alumiini PNC 922191 ad
(400x600%x20 mm)

¢ Paistokori uuniin, 2 kpl PNC 922239 g

e RSTritilg, 400x600 mm PNC 922264 O

* Kaksoisavaus uunin oveen PNC 922265 O

. Kono)npcistoteline GN 1/1, (8 kanaa per PNC 922266 0
teline

e Sous-vide paistomittari PNC 922281 ad

* Varrassarja, siséltden telineen ja 6 PNC 922325 O
lyhyttd varrasta, GN 2/1 uuniin

e Varrasteline PNC 922326 g

e 6 lyhytta varrasta PNC 922328 ad

¢ Monitoimikoukku PNC 922348 O

e 4 s@atojalkaa 6&10 GN uuneille, PNC 922351 O
laipalliset, 100-130 mm

¢ Rasvankerdysastia poistolukolla - GN  PNC 922357 a
2/1 h=60mm

« Ritila 8 kokonaiselle ankalle (1,8kg) - PNC 922362 O
GN 1/

e L&dmpdhuppu 10 GN 2/1 PNC 922366 a

¢ GN johteikko 6 & 10 GN 2/1 uunien PNC 922384 O
jalustaan, jalustan toimitus osissa

* Pidike pesuainesdilidlle - seindkiinnitys PNC 922386 O

¢ USB paistomittari, 1 mittauspiste PNC 922390 g

¢ johdekehikko pyorilld 10 GN 2/1 - p65  PNC 922603 O
mm

¢ johdekehikko pyorilld 8 GN 2/1 - p80 PNC 922604 O
mm

¢ Liukujohteikko kahvalla 6&10 GN 2/1 PNC 922605 O
uunit

* Leipomojohteikko py&rilld 10 GN 2/1 PNC 922609 O
uunit - 8 x 400x600mm - p80 mm

¢ Avojalusta GN johteikolla 6&10 GN 2/1  PNC 922613 O

uunit

SkyLine Premium$S
Yhdistelméauuni 10 GN 2/1

Yritys varaa oikeuden muuttaa tuotetietoja ilman erillistd ilmoitusta.
Informaatio oikea tulostusajankohtana

2024.04.22
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Jalustakaappi GN johteikolla 6&10 GN
2/1 uunit

Nestemdisen pesu-/huuhteluaineen
annostelusarja

Asennussarja 6 GN 2/1 uuni 6&10 GN
2/1 uunin pdadlle - korkeus 120 mm
Vaunu liukujohteikolle 6&10 GN 2/1 uuni
ja tehojadhdytyskaappi

Vaunu johteikolle tornivunit 6 GN 2/1 6
tai 10 GN 2/1 padlla

Poistosarja rst 6&10 GN uunit -
halk.=50mm

Poistosarja muovi 6&10 GN uunit -
halk.=50mm

Vaunu kahdella altaalla
rasvankerdykseen

Rasvankerdyssarja avojalustaan (vaunu
kahdella altaalla, sulkumekanismi ja
poisto)

Bankettivaunu 51 lautasta 10 GN 2/1
uuni ja tehojadhd.kaappi - p75 mm
Kuivatusastia - GN 1/1 h=20mm
Kuivatusastia - GN 1/1 tasainen

Avojalusta 6 & 10 GN 2/1 uunille,
toimitus osissa

Ladmpdsuojus 10 GN 2/1 uunit
Lampdsuojus tornivunit 6+10 GN 2/1
Asennussarja vunin asentamiseksi
seinddn

Lisgjohteikko jalustaan 6&10 GN 2/1
uunit

4 saatdjalkaa suojuksella 6&10 GN
uunit - 100-115mm

Pidike pesuainesdilidlle avojalustaan
Verkkokuviollinen grilliritila
Paistomittarin tuki, nestemdiset aineet
Hajuton huuva 6&10 GN 2/1 uunit

Hajuton huuva, tornimallit 6&10 GN 2/1
uunit

kondensoiva huuva 6&10GN 2/1 vunit

kondensoiva huuva tornimallit 6+6&10
GN 2/1 uunit

Huuva puhaltimella 6&10 GN 2/1 uunit

Huuva puhaltimella 6+6 tai 6+10 GN 2/1
uunit

Huuva ilman puhallinta 6&10 GN 2/1
uunit

Huuva ilman puhallinta 6+6&10 GN 2/1
uunit

4 korkeaa sadtdjalkaa 6&10 gn uuneille
- 230-290 mm

Astia staattiseen kypsent&miseeen,
astian korkeus on 100 mm

Kaksipuoleinen ritdild, jonka toinen
puoli on siled ja toinen on uritettu -
400x600 mm

Vaunu rasvankerdyssarjalle
Paineenalentaja tulovedelle

- NOTTRANSLATED -
Kondensaation jatkoputki, 37mm
GN - astia 1/1-20, non-stick

GN - astia 1/1-40, non-stick

GN - astia 1/1-60, non-stick
%
c CA == B:.

PNC 922616

PNC 922618

PNC 922621

PNC 922627

PNC 922631

PNC 922636

PNC 922637

PNC 922638

PNC 922639

PNC 922650

PNC 922651
PNC 922652
PNC 922654

PNC 922664
PNC 922667
PNC 922687

PNC 922692

PNC 922693

PNC 922699
PNC 922713
PNC 922714
PNC 922719
PNC 922721

PNC 922724
PNC 922726

PNC 922729
PNC 922731

PNC 922734
PNC 922736
PNC 922745
PNC 922746
PNC 922747
PNC 922752
PNC 922773
PNC 922774
PNC 922776
PNC 925000

PNC 925001
PNC 925002

ERGOCERT

€1

Panou
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SkyLine Premium$S
Yhdistelmd&uuni 10 GN 2/1

Grillilevy GN 1/1, non-stick -
kaksipuoleinen

Grilliritila GN 1/1, non-stick

¢ Kananmunapelti GN 1/1, non-stick

¢ Leipomopelti, 2 reunusta-GN 1/1, non-
stick

Paistoteline perunoille GN 1/1, 28
perunaa

* Yhteensopivuussarja edellisen mallin
jalustalle GN 2/1 asennukseen

Suositeltavat puhdistusaineet

e C25 Huuhtelu- ja kalkinpoistotabletti
SkyLine uuneille, pakkauksessa on 50
tablettia

e C22 pesuainetabletti SkyLine uuneille,
pakkauksessa on 100 tablettia

PNC 925003

PNC 925004
PNC 925005
PNC 925006

PNC 925008

PNC 930218

PNC 052394

PNC 052395

SkyLine Premium$S

Yhdistelméauuni 10 GN 2/1

Yritys varaa oikeuden muuttaa tuotetietoja ilman erillistd ilmoitusta.
Informaatio oikea tulostusajankohtana

2024.04.22
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SkyLine Premium$S
Yhdistelmd&uuni 10 GN 2/1

Séhkd

Jannite:

217723 (ECOEI02T2A0)
Liitantateho, vakio:
Liitantateho, maksimi:

Syoétonerotuskytkin vaaditaan

Vesi

Vesiliitdnnét (sisadn) "CWI1-
Ccwi2":

Paine:

Poisto "D":

vesiliitdnndn sijainti:

Asennus

Varoetdisyys:
Suositeltu huoltotila:

Kapasiteetti
GN:
Avaintieto

Oven saranat:
Ulkomitat, leveys:
Ulkomitat, syvyys:
Ulkomitat, korkeus:
Nettopaino:
Kuljetuspaino:
Kuljetuskorkeus:
Kuljetusleveys:
Kuljetussyvyys:
Kuljetustilavuus:

Hyvdksynnat:
Suojausluokka:

380-415 V/3N ph/50-60 Hz
37.4 kW
401 kW

3/4"

1-6 bar

50mm

Pohjassa vasemmailla

Varoetdisyys: 5 cm taakse ja
oikealle

50 cm vasemmalle puolelle.

10 - 2/1 Gastronorm

1090 mm

971 mm

1058 mm

182 kg

207 kg

1280 mm

1130 mm

1100 mm

1.59 m?
CE;UKCA;CB;ETL
SANITATION;ErgoCert 4*
IPX5

Koneesta poistuvan ilman maarat

Lampékuorma (latent):
Lédmpoékuorma (sensible):

ISO sertifikaatit

ISO Standardit:

7218 W
4812 W

ISO 90071; ISO 14007; ISO
45001; 1ISO 50001

SkyLine Premium$S
Yhdistelméauuni 10 GN 2/1

Yritys varaa oikeuden muuttaa tuotetietoja ilman erillistd ilmoitusta.
Informaatio oikea tulostusajankohtana

2024.04.22



